
Улучшители для пельменного теста
Половина успеха для пельменей и вареников составляет вкусное и 

качественное тесто.

Основные показатели теста низкого качества:

- После варки образуется «крахмальная рубашка» – это белые или с желтым

оттенком маленькие комочки на поверхности тестовой оболочки

- Тесто разваривается и приобретает «клёклость» – прилипание теста к

зубам

- После заморозки пельменей или вареников образуются трещины на

поверхности тестовой оболочки

- Во время формовки и долепки пельменей тесто рвется и плохо

склеивается, что приводит к большому количеству брака

Качество теста в первую очередь зависит от качества муки.

К сожалению в последние годы качество муки оставляет желать лучшего.

Часто встречается мука с уже внесенными улучшителями различной

природы, которые изменяют технологические свойства теста. Это делается

для достижения показателей муки до высшего сорта для соответствия

ГОСТ.

В нашем ассортименте есть улучшители для пельменного теста от

компании «Регион Передовых Технологий».

Улучшители – это вспомогательные добавки, которые помогают изготовить

тесто с заданными технологическими характеристиками для различного

оборудования.



Форина-пельмени – предотвращает «разваривание», убирает

«крахмальную рубашку»

Используется для: - итальянские линии – 0,2-0,3 % к массе муки

- омские линии – 0,4-0,5 % к массе муки

Форина 3 - предотвращает «разваривание», убирает «крахмальную

рубашку», после варки тесто «альденте» (твердое на укус), позволяет

раскатать тонкое тесто

Используется для: - итальянские линии – 0,1-0,2 %

- омские линии – 0,2-0,3 %

Комплегель СТ-21 - предотвращает «разваривание», после варки тесто

«альденте» (твердое на укус), позволяет раскатать тонкое тесто, снижает

образование трещин

Используется для: - омские линии – 0,3 %

Комплегель СТ-2 – универсальный улучшитель, придает эластичность

тесту

Используется для: - итальянские линии – 0,1-0,2 %

- омские линии – 0,2-0,3 %

- китайские аппараты – 0,2-0,3 %

- ручная лепка – 0,3-0,4 %

Комплегель СТ-50 УН – универсальный улучшитель, придает

эластичность тесту

Используется для: - омские линии – 0,1-0,2 %

- китайские аппараты – 0,2-0,3 %

- ручная лепка – 0,3-0,4 %


